
 
M E N U - M I D I ,  A U T O M N E  2 0 0 8   
L U N C H  M E N U ,  F A L L  2 0 0 8  
 
 
 
 
E N T R É E S  /  A P P E T I Z E R S  
 
 
L A  P E T I T E  S A L A D E  D E  S A I S O N ,   

V I N A I G R E T T E  D E  B A L S A M E  5 . 9 9 $  

Tossed seasonal greens enhanced with balsamic vinaigrette 
 

A S S I E T T E  D E  S A U M O N  F U M É  E T  G A R N I T U R E S   8 . 5 9 $  
Smoked Salmon platter 
 

S A L A D E  C É S A R  6 . 9 9 $  
Caesar Salad 
 
L E S  E S C A R G O T S  À  L A  P R O V E N Ç A L E                      8 . 5 9 $   

Escargot Provençal Style 
 
 
 
 
L E S  S O U P E S  /  S O U P S  
 
 
L A  C H A U D R É E  M A I S O N  D U  J O U R  3 . 2 9 $  

Home Made Soup of the Day 
 

L A  S O U P E  À  L ’ O I G N O N  G R A T I N É E  6 . 9 9 $  
Classical French Onion Soup Gratinee 
 
 
 
 

D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  M I D I  
DÉCOUVREZ NOTRE BUFFET GENS D’AFFAIRES À 18,99$ 

INCLUANT NOTRE LÉGENDAIRE RÔTI DE BŒUF, COUPÉ EN SALLE. 
 

M O N D A Y  T O  F R I D A Y  L U N C H  
DISCOVER OUR BUSINESS LUNCH BUFFET AT $18.99 

INCLUDING OUR LEGENDARY ROAST BEEF, CARVED BY A CHEF 

 



T A B L E  D ’ H Ô T E  
 

Incluant : potage du jour, dessert et café 
 
Includes : Soup of the Day, Dessert & Coffee 

 
L E S  P L A T S  P R I N C I P A U X /  

M A I N  C O U R S E  
 
L E S  P Â T E S  D U  C H E F ,  D ’ I N S P I R A T I O N  I T A L I E N N E   1 8 . 9 9 $  

Chef’s Italian Pasta of the Day 
 
 
S U P R Ê M E  D E  P O U L E T  G R I L L É  O U  C U I S S E  D E  C A N A R D  

C O N F I T E  S U R  L I T  D E  M E S C L U N ,  P A R F U M É  A U  

B A L S A M I Q U E  D E  M O D E N A  2 1 . 9 9 $  

Grilled chicken breast or filleted duck on Mesclun Salad, flavored with 
balsamic vinegar 
 
 
F I L E  D E  S O L E  P O Ê L É E  

E T  S E S  Q U A R T I E R S  D ’ A G R U M E S  1 9 . 9 9 $  

Sautéed Fillet of Sole finished with citrus segments 
 

L E  F I L E T  D E  S A U M O N ,  B E U R R E  À  L ’ A N E T H           2 3 . 9 9 $  

Fillet of Salmon spiked with Dill Flavored Butter 
 

L ’ E N T R E C Ô T E  G R I L L É E  

E T  S A  R É D U C T I O N  A U  V I N  R O U G E                        2 7 . 9 9 $  
Grilled Ribsteak served with Red Wine Sauce 
 
V EN D RED I  SO I R/ F rid ay  N ig ht :  29 , 99 $  
N otre  ré p uté  B uf f e t  T e rre  & M e r  /  O ur  f amo us Su rf  & T urf  B uf f e t  
  
SA M ED I  SO I R/ S atu rd ay  N ig h t  :  2 4, 99 $  
Le  somp t ue ux  B uf f e t  I n te rna ti ona l  /  Su mp t uou s I n te r nat ion al  B uf f e t  
 
D I M A N CH E M I D I  /  Sund ay  Lu nch :   2 0, 99 $  
Le  B runch d omi nic al  ( se rv ice s 1 0h 30 e t  12h 30)  
Sund ay  B ru nch ( se r v ice s 10h 30 & 12 h3 0)  
 
D I M A N CH E SO I R /  S und a y  N ig ht  :  20, 99 $  
Le  t rad it i onne l  B uf f e t  d e s Se ig ne ur s av e c  s on lé g e nd aire  Rô ti  d e  B œ uf  /  
T rad i t io nal  B uf f e t  d e s Se ig ne ur s w ith  i t s  le g e nd ary  ro ast  b e e f  
 
 

G É R A R D  B O U C H A R D ,  C H E F  E X É C U T I F  

 


